
Viinissä on runsautta ja ryhtiä, Syrahin hedelmäisyys
tulee mukavasti esiin, mutta viinissä on silti miellyttävä
tanniinirakenne. 

Viini poimitaan käsin ja tankkiin laitetaan 85% rypäleitä
ja 15% terttuja. Tämä “whole-bunch” -tekniikka takaa
runsautta ja rakennetta viiniin.

Rypäleille tehdään kylmä-maceraatio ennen käymistä.

Viiniin ei lisätä mitään käymisen aikana, se käy luonnon
hiivoilla ja ilman lisäaineita. Käymisen aikana tehdään
hellä ekstraktio, jotta tanniinirakenne pysyy pehmeänä.
Viini on kuorineen tankissa 30 päivää ennen
pressaamista. 
 
90% viinistä kypsyy betonitankeissa ja 10% suurissa
tammitankeissa. 

Luomu & Biodynaaminen (Demeter)

Côtes du Rhône Village Gadagne
Syrah 100 %

CÔTES DU RHÔNE VILLAGE
GADAGNE “FONTISSON” 2020

@domaine.des.garriguettesnea@carsin.com

Onko jotain kysyttävää? Kysy meiltä! 

jasu@carsin.com
jukka@carsin.com

Sertifikaatit

AOC
Lajikkeet

Viininvalmistus

Kypsytys

Tyyli

Tämä Syrah poimitaan 1972 istutetulta tarhalta ja edustaa
hienosti modernia Rhônea. Viini on runsas ja siinä on paljon

ryhtiä, mutta myös pehmeää eleganssia.


