LE MYSTERE PETILLANT 2022 W

AOC Vin de France (pétillant naturel) \%

Lajikkeet Sauvignon BlanC 100 % VEGAN FRIENDLY

Alkoholi 12,5 % S

Jiinndssokeri | | g /1

Viininvalmistus | Poimittu kisin ja pressattu kokonaisina terttuina.

Kiy luonnonhiivoilla avoimessa teristankissa. 'f*'“'
Kiymisen ]oppuvaiheessa viini viilennetiin ja '
pullotetaan kisin ilman kirkastusta tai filcterdinteii.
Viini kiy loppuun pullossa ja kuplat muodostuvat

titen tidysin luonnollisesti. Tidti viinid on

valmistettu vain 1049 pullollista.

Kypsytys Viini kypsyy pulloissa 6 kk ennen myyntid. Viinii
ei uudelleenkorkiteta, joten hiivasakka loytyy
pullon pohjalta.

Suositus Erinomainen viini aperitiiviksi, piknikei”e,
brunsseille, arkeen ja juhlaan! Parhaimmillaan
juotuna hyvin Vii]ennettynéi. Kiva kaveri sushin tai

rapu] ¢n seuraan.

Pétnat on vaikein viini valmistaa - toisaalta myds hauskin! Pullotushetkelli ei koskaan
voi tietdd millainen viinisti loipulta tulee, siksi sen nimeksi annectiin "kupliva mysteeri".
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